An der neuen Disentiser Kaserei wird gebaut

Nach dreijahriger Planung
haben gestern auf der Ebene
Salaplauna bei Disentis die
Bauarbeiten an der Kiserei der
Sennaria Surselva begonnen.

Disentis. — Der Neubaukomplex am
Rand der Lukmanierstrasse unterhalb
von Disentis wird vervollstandigt: Di-
rekt neben dem im letzten Oktober
eingeweihten Klosterstall mit dem
integrierten Center Sursilvan d’Agri-
cultura entsteht seit gestern die Kése-
rei der beiden Milchgenossenschaften
Trun und Sedrun/Disentis. Das von
Architekt Gion A. Caminada fiir die
Sennaria Surselva SA entworfene Ge-

baude sieht Produktionsanlagen fiir
die Késefabrikation und einen Gewol-
bekeller fiir die Reifung vor. Die Kos-
ten werden auf 6,7 Mio. Franken ver-
anschlagt; unterstiitzt wird das Vorha-
ben vom Bundesamt fiir Landwirt-
schaft, vom Kanton Graubiinden, der
Schweizer Berghilfe, dem Kloster Di-
sentis, privaten Investoren und Darle-
hensgebern sowie von der Landwirt-
schaftlichen Kreditgenossenschaft.

Projekt mit «Pioniercharakter»

Die Initiative und der unternehmeri-
sche Mut der Milchproduzenten aus
der oberen Cadi seien weit iiber die
Region hinaus auf offene Ohren ge-
stossen, betonte gestern Roman Cla-

vadetscher, Verwaltungsratsprasident
der Sennaria, vor der offiziellen Bau-
stellensegnung durch Dekan Pater Vi-
geli Monn. Aurelio Casanova, Leiter
desAmts fiir Landwirtschaft und Geo-
information Graubiinden, attestierte
dem ganzen Projekt auf der Salaplau-
na «Pioniercharakter», noch nie habe
es in der Schweiz etwas Ahnliches ge-
geben. Begeistert vom Vorhaben zeig-
te sich auch Romano Tomaschett, eh-
renamtlicher Experte der Schweizer
Berghilfe. Er wertete das Projekt als
Beispiel dafiir, was mit Zusammen-
arbeit moglich sei.

Die neue Késerei gilt als wichtiger
Bestandteil der Idee auf der Salaplau-
na, die Landwirtschaft dem Publikum

zu 6ffnen. Allerdings wird es nicht ei-
ne iibliche Schaukéserei geben; Besu-
cher erhalten nur beschrinkt Einblick
in die Produktionsrdaume. Die Kern-
elemente des Kédsens werden aber ge-
zeigt, ausserdem konnen diverse Spe-
zialitdten degustiert und auch gekauft
werden.

Kése aus silofreier Biomilch

Ende Jahr soll die Késerei ihren Be-
trieb aufnehmen. Verarbeiten will die
Sennaria Surselva auf der Salaplauna
gut 2,8 Mio. Kilogramm silofreie Bio-
milch im Jahr, ausserdem 80 000 Ki-
logramm Ziegenmilch. Entstehen soll
dabei zu 85 Prozent Biindner Berg-

kise. (jfp)



