Gestern ist in Disentis die
preisgekronte Sennaria
offiziell eingeweiht
worden. Zahlreiche
Besucher staunten iiber
die rund 12 000 Kdiselaibe
im temperaturstabilen
Kdisekeller und iiber den
Neuen: «Paul Luziet».

Von Sabrina Bundi

Seit Dezember reift Kise fiir Kése
auf den Regalen der alpinen Kise-
rei in Disentis. Gestern konnten
sich die zahlreichen Giste selber
vom Reifeprozess tiberzeugen. Fiir
das offizielle Er6ffnungsfest stan-
den nicht nur die Tiiren des Kise-
kellers offen, sondern auch diejeni-
gen der ganzen Salaplauna-Anlage.
Das Festprogramm wurde begleitet
von einem Gottesdienst und der
Preisiibergabe des SIA-Preises.
Der Architekt Gion A. Caminada
konnte aus Krankheitsgriinden
nicht anwesend sein. Sicher hiitte
aber auch er sich iiber die vielen
Lobesworte der Referenten gefreut.
Was alle betonten: Die Sennaria
bringt eine enorme Wertschopfung
fiir die Region.

Lobeshymnen fiir die Sennaria

Vor allem Daniel Kiindig, Prisi-
dent des SIA (Schweizerischer In-
genieur- und Architektenverein),
der die Auszeichnung «Umsicht —
Regards — Sguardi 2011» verlieh,
war des Lobes voll. «Mit dieser
Auszeichnung wird ein ganzer Pro-
zess gewiirdigt, nicht nur ein Ge-
bdude.» Zu diesem Prozess gehore
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Offene Tiiren in
Caminadas Kéisekeller
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Roman Clavadetscher (links) und Daniel Kiindig im Késekeller: Rund 12000 Laibe sind seit der In-
betriebnahme produziert worden.

beispielsweise auch die Ausarbei-
tung des 6kologischen Nutzens der
Sennaria bei gleichzeitiger dkono-
mischer Teilhabe.

Der 6kologische Nutzen spielte
bereits beim Bau des Stalls und der
Sennaria eine wichtige Rolle, denn
ein Grossteil des Bauholzes stammt
aus einheimischen Wildern. Auch
die  Gesellschaftsvertriiglichkeit
und der kulturelle Wert der Anlage
wurden von der 15-kopfigen Jury
unter die Lupe genommen. Beide
Kritikpunkte erfiillte die Salaplau-
na-Anlage mit Bravour: «Sie ist ein
vorbildliches Projekt, wenn es um

die Stidrkung der Region geht, und
ihre &sthetische Qualitét ist auch
ein wichtiger Beitrag an die regio-
nale Kultur», erldutert Kiindig wei-
ter.

Moderne und Tradition

Der Prozess habe ausserdem vie-
les hinterfragt, um zu einem idealen
Ergebnis zu kommen: «Das merkt
man beispielsweise darin, dass der
Kise im Kisekeller fast ohne tech-
nische Kiihlanlagen reifen kann.»
Doch auch im Késekeller wird Tra-
dition mit Moderne vermischt.
«Paul Luziet» wurde der neue Ro-

(Foto Jano Felice Pajarola)

boter getauft, der fiir die Reinigung
der Kiselaibe zustindig ist und
rund 4000 Laibe in zehn Stunden
reinigen kann. Die Milch fiir die
Kiseproduktion in der 6,7 Millio-
nen Franken teuren Kiserei wird
von 24 Milchproduzenten von
Obersaxen bis nach Sedrun nach
Disentis geliefert und vom Senna-
ria-Team unter der Leitung von Pe-
ter Limacher verarbeitet. Mit der
Sennaria wurde auch die neue Wir-
meverbundanlage Recal einge-
weiht. Sie liefert aus einheimischen
Holzschnitzeln die Wirmeenergie
(siche unten).



